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A nova era de chás premium



Eleve o padrão.

Transforme a experiência.

Fidelize seu cliente.

Na MoonTCHA, trabalhamos com ingredientes selecionados por

origem, método de produção e consistência no preparo.

Nossa curadoria reúne chás importados diretamente da Ásia,

pensados para atender tanto ao rigor da tradição quanto às demandas

reais do mercado contemporâneo.

Seja em bebidas, confeitaria de precisão ou coquetelaria autoral,

a MoonTCHA é o selo de qualidade reconhecível e percebido pelo

cliente desde o primeiro gole.

A NOVA ERA DE CHÁS PREMIUM 

PARA ELEVAR O SEU MENU
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MATCHA CULINÁRIO PREMIUM

O RITUAL MAIS CLÁSSICO



 MoonTCHA é ideal para estabelecimentos que desejam inovação em receitas,
sabor marcante e reconhecimento imediato no paladar do cliente 
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Para quem procura elevar o padrão de receitas feitas a base de matcha

1 Unidade:

R$ 269,0 | R$ 3,2 por dose 

Acima de 20 Unidades

R$ 242,1 | R$ 2,9 por dose

Acima de 40 Unidades

R$ 228,7 | R$ 2,8 por dose

Acima de 60 Unidades
R$ 215,2 | R$ 2,6 por dose

Acima de 80 Unidades
R$ 201,8 | R$ 2,4 por dose

Acima de 100 Unidades
R$ 188,3 | R$ 2,3 por dose

Perfil de Sabor: Marcante descrito como vegetal ou gramíneo, doçura sutil de fundo,

umami suave e rico que equilibra o amargor.

Textura e cor: Dissolução fácil, textura fina e coloração verde intensa.

Diferencial B2B: Mantém sabor e identidade mesmo em preparos complexos.

Perfil energético prolongado e estável, graças à combinação natural de cafeína e L-teanina.

Exemplos de aplicação: Bebidas quentes ou geladas, confeitaria, panificação, coquetelaria

alcoólica e não alcoólica

Tamanho: Embalagem de alumínio de 250g - rende aproximadamente 84 doses de 3g

Descontos para escalar o seu negócio

MATCHA CULINÁRIO PREMIUM



Preparamos uma estimativa média do custo do
insumo em algumas aplicações possíveis:

Matcha Latte MoonTCHA:
Dose 3g: R$ 3,2

Preço sugerido: R$ 18,0 - R$ 22,0
Custo do insumo: ~17 - 14 %

3 unids. de Cookies MoonTCHA:
Dose 3g: R$ 3,2

Preço sugerido: R$ 24,0 - R$ 36,0
*R$ 8,00 - R$ 12,00 por unidade

Custo do insumo: ~13 - 8 %

Bolo MoonTCHA:
Dose 15g: R$ 16,0

Preço sugerido: R$ 130,0 - R$ 180,0
Custo do insumo: ~12 - 8 %

700g Sorvete MoonTCHA
*em média 10 bolas

Dose 10g: R$ 10,6
Preço sugerido: R$ 60,0 - R$ 90,0

*R$ 6,00 - R$ 9,00 por unidade

Custo do insumo: ~18 - 12 %

Drinks autorais MoonTCHA:
Dose 3g: R$ 3,2

Preço sugerido: R$ 30,00 - R$ 38,00
Custo do insumo: ~10 - 8 %
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Baixo custo por dose + alto valor percebido 
+ eficiência operacional

O Matcha tem um dos maiores valores agregados do setor de
food and beverages, ocupa pouco espaço no estoque e tem

forte potencial de ticket médio.

MATCHA CULINÁRIO PREMIUM



HOJICHA CULINÁRIO PREMIUM
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O RITUAL MAIS LEVE



HoojiTCHA é ideal para estabelecimentos que desejam ampliar e inovar o menu com
um perfil sensorial mais suave, sofisticado e versátil
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O sabor reconfortante de notas amêndoas e caramelo;

A alternativa perfeita para quem busca baixo teor de cafeína

Perfil de Sabor: Notas tostadas e docinhas com nuances de noz e caramelo, menos

amargas e mais suaves ao paladar. Umami suave.

Textura e cor: Dissolução fácil, textura fina e coloração castanho-avermelhada.

Diferencial B2B: Mantém sabor e identidade mesmo em preparos complexos. Baixo teor de

cafeína, ideal para ampliar ocasiões de consumo - indicado para a noite ou pessoas

sensíveis a cafeína.

Exemplos de aplicação: Bebidas quentes ou geladas, confeitaria, panificação, coquetelaria

alcoólica e não alcoólica

Tamanho: Embalagem de alumínio de 120g - rende aproximadamente 40 doses de 3g

Descontos para escalar o seu negócio

HOJICHA CULINÁRIO PREMIUM

1 Unidade:
R$ 169,0 | R$ 4,2 por dose

Acima de 20 Unidades
R$ 152,1 | R$ 3,8 por dose

Acima de 40 Unidades
R$ 143,6 | R$ 3,6 por dose

Acima de 60 Unidades
R$ 135,2 | R$ 3,4 por dose

Acima de 80 Unidades
R$ 126,7 | R$ 3,2 por dose

Acima de 100 Unidades
R$ 118,3 | R$ 3,0 por dose



O matcha vem consolidando sua presença no mercado gastronômico global.
Dados recentes apontam que o chá em pó deixou de ser uma moda passageira e vem

se tornando escolha fixa em estabelecimentos no mundo todo.

Dados reais mostram que faz todo sentido ter produtos MoonTCHA no seu cardapio:

O boom do matcha está
transformando os cafés

O matcha virou protagonista nas
cafeterias, impulsionado por tendências
de bem-estar e pelo hype nas redes
sociais. Descubra o futuro do produto.

Ler na íntegra: 
FreshCup.com

 Hojicha é o próximo Matcha
A Technomic, uma das maiores

autoridades mundiais na indústria de
alimentos, aponta o hojicha como
complemento perfeito ao matcha,

oferecendo uma nova experiência de
sabor e visual, mas com um teor de
cafeína drasticamente reduzido para

momentos de relaxamento.

Ler na íntegra: 
Technomic

 Revolução na Coquetelaria e
Confeitaria

O interesse por "Matchatinis" (Martinis
de Matcha) saltou 1.036% e buscas por
Matcha Cerimonial cresceram 210%.
Além disso, o Matcha já domina cerca
de 35% do segmento de aplicações
culinárias em sobremesas premium.

Ler na íntegra: 
Yelp 2026 Trend Report 

e Tastewise

Benefícios Funcionais: O Chá Anti-
Stress  

Estudos mostram que o Hojicha é rico
em L-teanina, um aminoácido que
promove o relaxamento sem causar

sonolência, e polifenóis que auxiliam na
digestão pós-refeição. É a bebida
"digestiva" perfeita para menus de

restaurantes.

Ler na íntegra:  
Darwin Nutrition e Journal of

Nutritional Biochemistry

 Versatilidade na confeitaria
O Hojicha está sendo adotado por chefs

renomados em sobremesas como
Tiramisù, Gelatos, Cheesecake e mais.
Sua resistência ao calor mantém o

sabor defumado e doce mesmo após o
cozimento, o que o torna superior a

outros chás na cozinha.

Ler na íntegra: 
Egg Soldiers – Breakfast and Bakery

Trends 2026

Escolha dos consumidores
Saudáveis

Relatórios indicam que mais de 60% dos
consumidores focados em bem-estar

preferem o Matcha por seus
antioxidantes e energia estável (L-

teanina), associando-o a um benefício
funcional superior ao café.

Ler na íntegra: 
Global Growth Insights / SkyQuest

Crescimento Explosivo 
e Mainstream

O Matcha consolidou-se como item
obrigatório. De cafeterias a bares de alta
coquetelaria, ele é o protagonista de

menus de sobremesas e drinks ao redor
do mundo.

Ler na íntegra: 
BBC Business e Food & Wine
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Pronto para transformar seu cardápio?

MATCHA É O NOVO ESSENCIAL

Dados: Lotem Ipsum

MATCHA

NA MÍDIA
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Perguntas Frequentes (FAQ)

O matcha MoonTCHA oxida rápido? Como devo armazenar?
O Matcha é sensível à luz, calor e oxigênio. Enviamos nossos produtos em embalagens de alumínio de
alta gramatura com fechamento zip lock. Recomendamos armazenar em local fresco, seco e longe da
luz. Após aberto, o ideal é consumir em até 60 dias.

O Hojicha exige os mesmos cuidados de armazenamento que o Matcha?
Por ser um torrado em alta temperatura, é naturalmente mais estável e resistente à oxidação que o
matcha. Isso garante que ele mantenha sua cor âmbar e sabor amendoado por mais tempo. Após
aberto, consumir em até 90 dias para garantir a máxima intensidade do aroma tostado.

Por que o preço do Matcha é mais elevado que o de outros chás?
O Matcha é um produto de cultivo intensivo: as plantas são cobertas manualmente para aumentar a
clorofila (que gera a cor verde neon e o sabor doce) e apenas as melhores folhas são colhidas. É um
produto de alto valor agregado e alta rentabilidade por dose.

O Hojicha contém cafeína?
O Hojicha possui um teor de cafeína significativamente menor que o Matcha e o café, devido ao
processo de tostagem em altas temperaturas. Isso o torna a opção ideal para qualquer hora do dia
inclusive a noite, ou para clientes com sensibilidade à cafeína.

Como funciona a política de amostras?
Entendemos que a qualidade precisa ser testada no balcão. Oferecemos kits de amostras para
estabelecimentos validados. Entre em contato com nossa equipe comercial para solicitar o seu.

O produto possui laudos de pureza?
Com certeza. Trabalhamos com importação direta das melhores origens da China, todos os nossos
lotes possuem laudos fitossanitários, boas praticas de produção e ausência de metais pesados,
garantindo segurança total para o seu consumidor final.

Existe um pedido mínimo (MOQ)?
Nosso faturamento mínimo para preços de atacado começa a partir de 3 unidades.

Quais são as formas e condições de pagamento?
Trabalhamos com opções flexíveis para atender o fluxo de caixa da sua operação:
• À vista (Pix ou Boleto): Você garante 5% de desconto no valor total do pedido.
• Cartão de Crédito: Oferecemos opções de parcelamento para facilitar a reposição do seu estoque
(consulte as condições de parcelas de acordo com o valor do pedido).
• Boleto Faturado: Disponível exclusivamente para CNPJ, mediante breve análise de crédito.
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@montcha.br

Parcelas

À vista
5% desconto

ACEITAMOS

SOLICITE SUA AMOSTRA

contato@moontcha.com

www.moontcha.com

CNPJ 64.793.981/0001-54

Fale Conosco:

torne-se um parceiro

e transforme a experiência 
do seu cliente


